
はーとふるメッセ オブ ザ イヤー２０１７ 

 
 募集要項                                                                      ２０１７年１２月１日 

お問合せ先 � ０４３-２０２-５３６７  千葉県障害者就労事業振興センター 

  エントリー用紙 （様式１.） 
 食品部門・非食品部門 共通 

 

■目的：「はーとふるメッセ・オブ・ザ・イヤー２０１７」は、次の目的の下に開催します。 
【 働く障害者の仕事に光を当て、一人ひとりが豊かな社会参加を目指す 】 

◆優れた活動や製品に対し、「はーとふるメッセ・オブ・ザ・イヤー」の称号を贈ります｡ 
◆障害者の働く姿と、その成果を広く社会にアピールし、障害のある人もない人も共に生きる地域社会 

     の実現を目指します｡ 
■主催：はーとふるメッセ・オブ・ザ・イヤー２０１７実行委員会 
■対象：対象となるのは2017年の4月から2017年の1月までに千葉県内で販売された製品のうち、次に該当

するものです。 
    食品部門カテゴリー：A.食品、B.菓子類  
    非食品部門カテゴリー：C.おしゃれ用品､D.日用雑貨､E.趣味小物､F.ｷｯｽﾞ､G.ｲﾝﾃﾘｱ､H.その他 
   ■エントリー条件：各部門のエントリー上限を３０アイテムとし、受け付けは先着順とします。 

◆エントリーは１事業所（施設）につき、各部門１アイテムまでとします。 

◆食品に関しましては基本的に加工品を対象としますので、農作物等は対象外とします。 
◆審査会への立ち会いは必要ございません。事前にエントリー製品を振興センターまで郵送するか、お持込

ください。賞味期限が短い場合は、審査会当日に会場までお持込ください（後日、詳細連絡致します）。 

◆審査のための製品はエントリー事業所が無償で提供し、また発送等にかかる経費は、エントリーした 
     事業所に負担していただきます。 

◆千葉県障害者就労事業振興センターHPの「はーとふるメッセオブザイヤー」ページの「はーとふる 

メッセオブザイヤー201７実施要項」をお読みください。 
■エントリー方法：千葉県障害者就労事業振興センターHPより、エントリー用紙（word）をダウンロー 

ドし、記入の上、エントリー用紙と製品仕様書の２枚を添付し、メールにて送信してください。 

送信先→  mail: center@jusan-kassei.or.jp 
■エントリー受付期間：２０１８年1月２２日(月)９時 ～ １月２６日(金)１７時 

  ■審査：エントリーを受け付けた製品を、千葉市市民会館において審査します。 

 ◆非食品部門審査日：201８年２月１４日（水） １０時３０分～１５時（予定） 

 ◆食 品部門審査日：201８年２月１５日（木） １０時３０分～１５時（予定） 

◆品質表示が求められる製品は「表示内容」が適切であることが必要です。適切でない場合、改善を 
    お願いする場合があります（エントリー用紙、製品仕様書の内容で表示内容の適正性を確認します。） 

   ◆各部門とも、審査会への立ち会いは必要ございません。 
■審査発表及び授賞式：審査会後、ノミネート事業所を振興センターHPで発表し、各賞の発表及び授賞

式を３月２１日（水・祝）に「イオンモール津田沼」で行います。 

◆ノミネート事業所は、授賞式に利用者・職員各１名以上、出席することとします。 

■賞典：各部門に「大賞」を設け、本年度の「はーとふるメッセ･オブ･ザ･イヤー２０１７」の称号を 

与え､トロフィー・賞状・副賞を贈り、その栄誉を称えます。 
◆食品部門：「千葉ロッテマリーンズ大賞」 

◆非食品部門：「テレビ朝日福祉文化事業団大賞」 

◆ノミネート事業所には、授賞式を行います「第9回はーとふるメッセ実りの集い」にて、事業所製品の販売ブ 

ースを設けますので、ノミネート製品及び他製品の販売をしていただきます。   

  ■その他：過去、エントリーした製品でもエントリーは可能です（但し、改善が条件となります）。 

   ご記入頂いた内容自体も審査対象です。審査員に想いが届く記述としてください｡特に「6.利用者の関わり

方･関わり方への工夫」は､関わっている工程や工夫していること等､できるだけ具体的に記入してくださ

い。 

 

    

 

 

 

 

mailto:center@jusan-kassei.or.jp


※申し込みの際は、エントリー用紙と仕様書の２枚を添付し、 
メールでのお申し込みとなります。 
宛て先: center@jusan-kassei.or.jp 
メール送信の際は、件名に「ＨＭＯＴＹ エントリー」 
と記入し、送信してください。 

 
はーとふるメッセ・オブ・ザ・イヤー２０１７ 

食品部門・非食品部門 エントリー用紙（提出：1/2） 

※以下、太枠内をご記入ください 

事 業 所 名  
事 業 種 別  
住     所  
事業所代表者名  
申 込 者 名  
申込者役職・担当  
連   絡   先 (TEL)                                (FAX) 

(E-mail) 
※wordの【囲み線】を使い、該当するカテゴリー（A.～H.）を囲ってください。 

食 品 部 門 A.食品・B.菓子類 
非 食 品 部 門 C.おしゃれ用品・D.日用雑貨・E.趣味小物・F.キッズ・G.インテリア・H.その他 

 

エントリー製品名  

製  造  開  始 平成    年  月頃から 

製  造  場  所  

主 な 販 売 場 所  

1. 販 売  価  格     円 

2. 材 料  原  価 

(1 個当たり) 

(原材料)                                   ：     円 

(副資材)                                   ：     円 

(合 計)          円 

                                            3. 製品に対する 

理 念 ・ 想 い 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4. 製品づくりで 

工夫した部分 

 

 

 

 

 

 

5. セールスポイント  

 

 

 

 

 

 

 

6. 利 用 者 の 

関 わ り 方 ・ 

関わり方への 

工夫 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

受付NO. 

 ※食品 

 ※非食品 
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エントリー製品 仕様書（提出：２／２） 

※wordの【囲み線】を使い、囲ってください。 

 事業所名     食 品 表 示 
家庭用品品質表示 
包 装 容 器 表 示 

: 有り 無し 
: 有り 無し 
: 有り 無し 

 申込者名   
 

 

 エントリー製品名   
 現 物 送 付   □2月13日(火)迄に［  郵送 ・ 持参  ］ □2月15日(木)に審査会場に持ち込み*1 

 表示見本・製品画像貼付欄 

 
 １ ﾛ ｯ ﾄ 数    

原材料 

   *2 

  
 容 量   
 寸 法   
 包装材料   
 期限表示基準*3  ［ 賞味期限 ・ 消費期限 ］製造日より      日 
 アレルギー物質*4  ［ 卵 ・ 乳 ・ 小麦 ・ そば ・ 落花生 ・ えび ・ かに ］  その他（     ） 
 
製品特長 

  

 注意事項 *5   
 連 絡 先  ☎                                 （担当者） 

 
 
 

*1:消費期限の短いｶﾃｺﾞﾘｰⅠ（食品）の場合、2月15日の審査当日AM10時までに審査会場に直接ご持参下さい。 

*2:食品部門の場合、食品添加物を含みます。 

*3・*4：食品部門の場合、記載して下さい。 
*5：食品部門の場合、保存方法を記載して下さい。 
 
 
 

製品画像 

(販売時の状態で、正面から全体を写したもの。) 

を貼り付けてください 

表示見本 

を貼り付けてください 



 
 

エントリー製品 仕様書（提出：２／２） 
 事業所名  ピーナッツ福祉作業所   食 品 表 示 

家庭用品品質表示 
包 装 容 器 表 示 

: 有り 無し 
: 有り 無し 
: 有り 無し 

 申込者名  千葉 花子 
 

 

 エントリー製品名

 
 手焼きせんべい ざらめ味 

 現 物 送 付   ■2月13日(火)迄に［  郵送 ・ 持参  ］ □2月15日(木)に審査会場に持ち込み*1 

 表示見本・製品画像貼付欄 

 

 

 

 １ ﾛ ｯ ﾄ 数  50個  
原材料 

   *1 

 うるち米（国産）・しょうゆ（脱脂加工

大豆・大豆(遺伝子組み換えでない)小

麦・食塩・ｱﾙｺｰﾙ）・みりん・食用なたね

油･砂糖･塩・グラニュー糖 
 

 容 量  10枚入り 
 寸 法  横70㎜×ﾏﾁ60㎜×高さ100㎜ 
 包装材料  塩ビフィルム 
 期限表示基準*2  ［ 賞味期限 ・ 消費期限 ］製造日より  ９０ 日 
 アレルギー物質*3   ［ 卵 ・ 乳 ・ 小麦 ・ そば ・ 落花生 ・ えび ・ かに ］  その他（     ） 
 
製品特長 

 ・手焼きのせんべいに「秘伝のしょうゆタレ」を塗り、グラニュー糖をまぶして

います。 
・ほんのりと甘いせんべいで、食べやすい商品です。 
  注意事項*4  直射日光・高温多湿な場所を避け、開封後はお早めにお召し上がりください。 

 連 絡 先  ☎ 043-202-5367                       （担当者）千葉 太郎 
 
 

     
  この『記入見本』は、食品を見本としていますが、食品以外のものもすべて記入対象です。表示があるも

のは見本を貼り付けてください。表示が無い場合でも、「無し」を囲んでください。 
見本にはありませんが、実際のエントリー用紙には製品画像も貼り付けて、送信してください。 

  

記入見本 

 
商品名 手焼きせんべい ざらめ味 
名 称 米菓 

原 材 
料 名 

うるち米（国産）・しょうゆ〈脱脂加 
工大豆・大豆（遺伝子組み換えで 
ない)小麦・食塩・ｱﾙｺｰﾙ〉・みり 
ん・食用なたね油･上白糖･塩･ｸﾞ 
ﾗﾆｭｰ糖 

内容量 10枚 
賞 味 
期 限 

 2018. 04. 15 

保 存 
方 法 

直射日光・高温多湿な場所を避 
け、開封後はお早めにお召し上 
がりください。 

製造元 
NPO法人煌き  
ピーナッツ福祉作業所 
千葉市中央区亥鼻2-9-3 

TEL 043-202-5367 
FAX 043-202-5368 

 

↑↑表示見本を貼り付ける。 
見本については、実物の写真でも可 

製品画像 

 (販売時の状態で、正面から全体を写したもの。) 


